cHerzlich SVillkommen

- oder wie wir alif arabisch sagen -
= = &
Maw 9 Mal
Liebe Giste,

Tretet ein und lasst euch von den Aromen des Orients verzaubern.

Im Arabesque erwartet euch ein kulinarisches Erlebnis wie aus
Tausendundeiner Nacht - duftende Gewurze, authentische Spezialitaten
und eine Atmosphare, die euch in die Welt des Orients entfuhrt.

Ob ein romantisches Dinner zu zweit, ein geselliges Essen mit Freunden
oder eine Feier in groRer Runde - wir heil3en euch herzlich willkommen.
FUr Firmenevents, Geburtstage oder Caterings sind wir ebenso euer
perfekter Ansprechpartner. Schreibt uns gerne eine Mail an:
catering@arabesque-essen.de.

Auch Geschenkgutscheine erhaltet ihr jederzeit bei uns - eine kostliche
Uberraschung fiir eure Liebsten.

Wir freuen uns uUber euren Besuch und wunschen euch genussvolle
Momente.

‘Fuer Arabesque Cleam




CMNleniis

Ol oo
Zu jedem Menii:

1. Gang: Verschiedene Vorspeisentellerchen (fiinf pro Person)

Zufallig zusammengestellte kalte und warme Vorspeisen, serviert mit arabischem
Fladenbrot. Lasst euch von unserer Kiiche und ihrer Vielfalt iberraschen! * <2 &6 HJ K LM

Empfehlung des Hauses

Das Arabesque Meni ist unsere besondere Empfehlung fur alle, die unsere orientalische
Kiche kennenlernen und in ihrer ganzen Fulle genieBen mochten.

(70 Arabesque Menii cLu!si .o @g’*@ 35.90 pro Person |
2. Gang: Grillplatte Bestellung ab 2 Personen
Reichhaltige Grillplatte aus am Spiel3 gegrilltem Lamm-, Hahnchen- und Hackfleisch sowie
Lammkoteletts, serviert mit gebratenem Gemuse, Basmatireis und Batata Harra -
gebratenen Kartoffeln orientalischer Art -, dazu scharfer Dip, Knoblauch Dip sowie
gemischter Salat » &

3. Gang: Baklava
Orientalisches Geback aus Blatterteig, geftllt mit Pistazien und durchzogen von sif3em
Zuckersirup, serviert mit einer Portion Arabesque Eis aus Safran, Pistazie und Vanille * ®"

\ y,
(71 Vegetarisches Men fur Zwei il g0 @ w7 27.90 pro Person |
2. Gang: Orientalische Gemiiseplatte Bestellung je 2 Personen
Erfrischender Gemuse-Bulgur auf gebackenen Auberginenhalften, serviert mit gefullten
Weinblattern in gegrillter Paprika, dazu Gurken-Joghurt Dip und feingehackter orientalischer

Salahads
3. Gang: Chocolate Date Rolls
Cremig weiche Roéllchen aus Datteln und Kakao, verfeinert mit Vanille und garniert mit
geraspelten Pistazien " ©
\. J
( )
72 Taouk Menii 355l g @ e 29.90 pro Person
2. Gang: Hahnchen-Grillplatte Bestellung ab 2 Personen
Am Spiel3 gegrillte, marinierte Hahnchenbrustfilets, serviert mit gebratenem Gemuse und
Pommes, dazu Knoblauch Dip und gemischter Salat ™
Getrank: Pro Person ein 0.4 | Getrank oder HeiBgetrank nach Wahl
Empfehlung: Hausgemachter Ayran oder ein Mocca nach dem Essen
\ J
( )
73 Mansaf Menti fiir Vier chuwcs gon 35.90 pro Person
2. Gang: Ganze Lammschulter Bestellung je 4 Personen

Traditionell zubereitete, besonders zarte Lammschulter, vier Stunden langsam im Ofen
gegart, serviert mit gebratenem Gemuse und Basmatireis, dazu wirzige Joghurtsof3e und
Fattoush-Salat ¢ "

3. Gang: Kunafa
Goldbraun gebackenes Engelshaar auf zart schmelzender Kasecreme, veredelt mit feinem
Zuckersirup und geraspelten Pistazien * ¢ "




CKalte Norspeisen
XE] FRWE)Y P
Empfehlung des <Hauses

Unsere Vorspeisen sind ein Highlight unserer orientalischen Kiche. Wahrend eure
Hauptgerichte mit Sorgfalt frisch zubereitet werden, empfehlen wir, die Zeit vorab mit einer
Auswahl unserer beliebten Vorspeisen zu geniel3en.

01 Tausendundein Tellerchen «c gi0 &Yds @ AY

Eine Reise durch bis zu 30 verschiedene Vorspeisentellerchen - meist vegetarisch und vegan -,
serviert mit arabischem Fladenbrot. Wahlt selbst die Anzahl und lasst euch von unserer Kiiche
und ihrer Vielfalt Gberraschen! Bei Allergien informiert uns bitte vorab,* ©2& & HJ K LM
Mengenempfehlung vor einer Hauptspeise: Je nach Hunger 3 - 5 Tellerchen pro Person

ab 3 Vorspeisen 2.- proTellerchen
ab 10 Vorspeisen 1.90 pro Tellerchen
ab 20 Vorspeisen 1.80 pro Tellerchen
02 Hummus oo W 6.90

Feincremiges Kichererbsenpuree mit Sesampaste, Zitronensaft und Olivendl, serviert mit
arabischem Fladenbrot *“

03 Tabouleh 45 W 7.90

Fein gehackte Petersilie mit Tomaten, Zwiebeln, Bulgur, Minze, verfeinert mit
Zitronensaft und Olivensl *

04 Muhammara s ye>. W7 6.90

Cremige Paste aus WalnUssen, gerosteter roter Paprika und Zwiebeln, verfeinert mit Chili
und Olivenél, serviert mit arabischem Fladenbrot "

05 Mutabbal . @ 6.90

Cremige Paste aus gegrillter Aubergine, verfeinert mit Sesampaste und Olivendl, serviert
mit arabischem Fladenbrot * ¢

’
CWarme Vorspeisen
L - LUJ N:J' n’..
10 Hummus bil Lahma 4>l ous & 9.90
Cremiger Hummus, belegt mit gebratenem Hackfleisch aus Lamm und Rind, serviert mit

arabischem Fladenbrot *“

11 Batata Harra o> bl wg 6.90
Waurzige Kartoffelwurfel mit Paprika, Knoblauch und einem Hauch Zitrone

12 Falafelteller Jsys @ 7 9.90

Knusprig frittierte Ballchen aus Kichererbsen und frischen Krautern, serviert mit
cremigem Hummus und arabischem Fladenbrot * X

13 Auberginenteller _lis ;l>iiL wg 10.90

Goldbraun frittierte Auberginenscheiben, garniert mit TomatensofBe und serviert mit
gemischtem Salat und einem Hauch Sesam Dip * &/

14 Arayes Jibnah <> uolse @ e 9.90
Gegrilltes arabisches Fladenbrot, gefillt mit Spinat und Weichkése, dazu scharfer Dip *©



15 Arayes Lahma aasd ol ye % 10.90

Gegrilltes arabisches Fladenbrot, gefullt mit Hackfleisch aus Lamm und Rind, dazu
scharfer Dip*

16 Kibbeh s

Runde frittierte Ballchen aus Bulgurteig, gefullt mit Hackfleisch und Zwiebeln, garniert
mit Granatapfelsirup *

1612 Stlck | 164 Stlck 590 | 9.90

17 Sambousek :lugww @ wF 11.90

Warme Teigtaschen mit verschiedenen Fullungen, dazu scharfer Dip *© Nach Wahl:
Gemischt Hahnchen, Hackfleisch, Vegetarisch | Vegetarisch Kase, Spinat, Gemuse

18 Gefiillte Weinblatter L w7

Hausgemachte Weinblatterrélichen, gefullt mit Reis und Gemuse
1814 Stick | 18 8 Stick 6.90 | 11.90

Salate & Suppen

S bygadl g & lalud!
06 Linsensuppe _wic &ysis W 6.90
Cremige Suppe aus roten Linsen, garniert mit knusprigem arabischem Brot *

07 Hahnersuppe 7> &5 7.90
Leichte Suppe mit zarten Hahnchenbrustfiletstreifen, Erbsen und Méhren ©
80 Fattoush g8 @ \Y 4 10.90

Arabischer Salat aus Tomaten, Gurken, Paprika, Eisbergsalat, Radieschen, Zwiebeln und
Petersilie mit Knoblauch-Ol-Essig-Dressing, garniert mit Granatapfelkernen und serviert
in einer knusprigen Schale aus arabischem Fladenbrot *

81 Auberginen Fattoush l>isl Jigus @\ﬂ 12.90
Fattoush mit goldbraun frittierten Auberginenstreifen *

82 Gemischter Salat 4w dhl W 10.90

Gemischter Salat aus Tomaten, Gurken, Paprika, Eisbergsalat mit Hausdressing, garniert
mit Granatapfelkernen und serviert mit arabischem Fladenbrot *

83 Falafel Salat sy dalu @ AT 4 12.90

Gemischter Salat mit knusprigen Falafelballchen, serviert mit cremigem Sesam Dip und
arabischem Fladenbrot * &/ ¥

84 Shish Taouk Salat 355l s ddalu st 14.90

Gemischter Salat mit sechs Stiicken am Spiel3 gegrilltem, mariniertem Hahnchenbrust-
filet, serviert mit cremigem Knoblauch Dip und arabischem Fladenbrot * ¢

85 LammspieB Salat et waii dalu e 17.90
Gemischter Salat mit sechs Sticken am SpieR gegrilltem, mariniertem Lammfleisch,
serviert mit cremigem scharfem Dip und arabischem Fladenbrot * ¢

86 Mix Salat pie caiang 3golb dlalu e 17.90
Gemischter Salat mit sechs Stiicken am Spiel3 gegrilltem Lamm und Hahnchen, serviert
mit cremigem Knoblauch Dip und arabischem Fladenbrot * ¢



Jammgerichte
el @) §lbl
20 Lammfilet auf KasesoRe wii os Jolis sfe

Zart gegrilltes Lammfilet auf cremiger Kdsesol3e, serviert mit gebratenem Gemuse und
Basmatireis, garniert mit gerésteten Mandeln "

21 Lammlachs auf GranatapfelsoBe pic poJ douys e
Gegrillter, marinierter Lammrlcken auf GranatapfelsoRBe, serviert mit geflllten
Weinblattern und Avocado-Salat

22 Lammkoteletts auf Steinpilz-SahnesoBe et e iy e

Gegrillte Lammbkoteletts auf cremiger Steinpilz-SahnesolRe, serviert- mit blanchiertem
Gemuse und Basmatireis, garniert mit gerésteten Mandeln "

23 Mansaf cauws
Traditionell zubereitete, besonders zarte Lammschulter, vier Stunden langsam im Ofen
gegart, serviert mit blanchiertem Gemiise und Basmatireis auf wiirziger JoghurtsoRe "

24 LammspieB ot cadss e
Am Spiel3 gegrilltes, mariniertes Lammfleisch, serviert mit gebratenem Gemuse und
Basmatireis, garniert mit gerdsteten Mandeln, dazu scharfer Dip und Knoblauch Dip & ¥

25 Kebab uLs e

Am Spiel3 gegrilltes Hackfleisch aus Lamm und Rind, serviert mit gebratenem Gemuse

und Basmatireis, garniert mit gerésteten Mandeln, dazu scharfer Dip und Knoblauch Dip
G H K

26 Mashawi d<iw golice wfe
Grillteller aus am SpieR gegrilltem Lamm-, Hahnchen- und Hackfleisch, serviert mit

gebratenem Gemuse und Basmatireis, garniert mit gerésteten Mandeln, dazu scharfer
Dip und Knoblauch Dip "X

211 Lammlachs mit Mayo-Mustard Dip & e dou s @ e
Gegrillter, marinierter Lammricken, serviert mit knusprigen Kartoffelecken, dazu
hausgemachter Mayo-Mustard Dip und gemischter Salat “

27 Maqluba Lamm ei& @>d ds5laa
Aromatisches Reisgericht mit Auberginen, Blumenkohl und zarten Mansaf-
Lammstreifen, verfeinert mit arabischen Gewulrzen und garniert mit gerosteten

Mandeln, dazu scharfer Dip, Gurken-Joghurt Dip sowie feingehackter orientalischer Salat
G, H, K

28 Quzi Lamm @& o>d ¢ig8
Im Teigmantel gebackenes Reisgericht mit Erbsen, Mdhren, Zwiebeln und zarten

Mansaf-Lammstreifen, garniert mit gerésteten Mandeln, dazu scharfer Dip, Knoblauch
Dip sowie feingehackter orientalischer Salat * "™

29 Couscous Lamm @& ps wuSusS

Duftender Couscous aus feinem Griel3 mit Zucchini, Auberginen, Blumenkohl, Paprika
und Kichererbsen in wiirziger TomatensoRe, serviert mit zarten Mansaf-Lammstreifen *"

26.90

24.90

27.90

22.90

21.90

18.90

23.90

24.90

18.90

18.90

18.90



@gﬂﬁgelgerl’chte
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33 Sader Orange |l JU zl>s yao 21.90

Gebackenes, mariniertes Hahnchenbrustfilet auf OrangensoR3e, serviert mit gebratenem
GemiUse und Basmatireis, garniert mit gerésteten Mandeln & "X

34 Mesahab cowus @ she 20.90

Gegrilltes, filetiertes Hahnchen, serviert auf Batata Harra - gebratenen Kartoffeln
orientalischer Art -, dazu scharfer Dip, Knoblauch Dip sowie feingehackter orientalischer
Salat &

35 Batt L 23.90

Gebackene, marinierte Entenbrust auf Granatapfelsofl3e, dazu gebratenes Gemuse und
Basmatireis, garniert mit gerésteten Mandeln ™" *Limitierter Vorrat*

36 Shish Taouk 3ol i e 18.90
Am Spiel3 gegrilltes, mariniertes Hahnchenbrustfilet, serviert mit gebratenem Gemuse

und Basmatireis, garniert mit gerésteten Mandeln, dazu scharfer Dip und Knoblauch Dip
G, H, K

37 Maqluba Hahnchen z>s &glis 17.90
Aromatisches Reisgericht mit Auberginen, Blumenkohl und zarten Hahnchenbrustfilet-
streifen, verfeinert mit arabischen Gewturzen und garniert mit gerosteten Mandeln, dazu
scharfer Dip, Gurken-Joghurt Dip sowie feingehackter orientalischer Salat &

38 Quzi Hahnchen zl>s ¢jgé 17.90
Im Teigmantel gebackenes "Reisgericht mit Erbsen, Mdhren, Zwiebeln und zarten
Hahnchenbrustfiletstreifen, garniert mit gerdsteten Mandeln, dazu scharfer Dip,
Knoblauch Dip sowie feingehackter orientalischer Salat * & "X

39 Couscous Hahnchen zl>s usis 17.90
Duftender Couscous aus feinem Grield mit Zucchini, Auberginen, Blumenkohl, Paprika und

Kichererbsen in wirziger Tomatensol3e, serviert mit zarten Hahnchenbrustfiletstreifen
A G H

84 Shish Taouk Salat g5l s dalu she 14.90
Gemischter Salat mit sechs Stiuicken am Spiel3 gegrilltem, mariniertem Hahnchenbrust-
filet, serviert mit cremigem Knoblauch Dip und arabischem Fladenbrot * ¢

@’Tischgerichte
Lol gLl
41 Samak Makli G.LM laws 23.90

Gebratenes Doradenfilet, serviert auf Batata Harra - gebratenen Kartoffeln orientalischer
Art -, dazu Sesam Dip ®F

42 Gambari Makli _lis g0 22.90
Gebratene Black Tiger Gambas (Riesengarnelen) auf wurziger Estragon-Sahnesol3e,
serviert mit Batata Harra - gebratenen Kartoffeln orientalischer Art ®©

*Unsere Gerichte sind mit viel Sorgfalt und Liebe zusammengestellt. Bitte sehen Sie von
Anderungswiinschen ab - Beilagen kénnen Sie gerne zusitzlich bestellen*



Vegetarische & Negane Gerichte
3L 3L
55 Falafelauflauf (335 > @ \Y 15.90

Im Ofen gebackener Falafelteig aus Kichererbsen und frischen Krautern, gefullt mit
gebratenem Gemdise, dazu Sesam Dip “

56 Gemiiseauflauf ;Los (o @ 15.90
Gebratenes Gemuse in feiner TomatensahnesoRe, tiberbacken mit Weichkase und Spinat ©
57 Maqgluba iglis @ wg 14.90

Aromatisches Reisgericht mit Auberginen und Blumenkohl, verfeinert mit arabischen
Gewdrzen und garniert mit gerésteten Mandeln, dazu scharfer Dip, Gurken-Joghurt Dip
sowie feingehackter orientalischer Salat ¢

58 Quzi ¢35 @ w7 14.90
Im Teigme?ntel gebackenes Reisgericht mit Erbsen, Méhren und Zwiebeln, garniert mit
gerosteten Mandeln, dazu scharfer Dip, Knoblauch Dip sowie feingehackter
orientalischer Salat* &~

59 Couscous .SusS W 14.90

Duftender Couscous aus feinem Griel3 mit Zucchini, Auberginen, Blumenkohl, Paprika
und Kichererbsen in wirziger TomatensoRe * "

81 Auberginen Fattoush l>uil g @\1 12.90
Fattoush mit goldbraun frittierten Auberginenstreifen *
83 Falafel Salat Jsys dalu @ AT 12.90

Gemischter Salat mit knusprigen Falafelballchen, serviert mit cremigem Sesam Dip und
arabischem Fladenbrot * &/

CKinderkarte

Jlaby
60 Kinderteller Jubyl slbl 9.90
Knusprige Chicken Nuggets und Pommes Frites mit Ketchup oder Mayo *
61 Reis mit SoBe icls 20 iy @ w7 5.50

Basmatireis, wahlweise mit TomatensoRe oder Gurken-Joghurt Dip ©
@ 4 Orientalische Dips
lps Fur jeden etwas dabei - perfekt als Begleitung
7 A/
62 Scharfer Dip 2.- 63 Knoblauch Dip © 2.- 64 Sesam Dip 2.- 65 Gurken-Joghurt Dip € 2.-

Unsere Beilagen

’
@EIIagen Frisch zubereitet, fir jeden Geschmack

66. Re|§ 3.90 67 Gebratenes 5.50 68 Pommes Frites 4.90 69 Kartoffelecken 5.50
mit gerdsteten Gemii i 1 " _ y I
Mandeln " emuse mit Ketchup | Mayo mit Ketchup | Mayo

Extra Abwechslung gefallig?
ZXITCIS Erganze dein Hauptgericht mit diesen Extras (nicht einzeln bestellbar)
361 Shish Taouk 7.90 251 Kebab 890 241 LammspieB 9.90 221 Lammkoteletts 10.90
drei Stlick & ein SpieR drei Sttick zwei Stuck



GDesserts

91 Laban Miasal }uso ;) @

Sanft gesulter Joghurt durchzogen mit feiner Grenadine und stRem Honig, verfeinert
mit geraspelten Pistazien und einer Prise Zimt &"

92 Baklava s oMas @

Orientalisches Geback aus Blatterteig, gefullt mit Pistazien und durchzogen von stiRem
Zuckersirup, serviert mit einer Portion Arabesque Eis aus Safran, Pistazie und Vanille * ¢ "

93 Kunafa «ts @

Goldbraun gebackenes Engelshaar auf zart schmelzender Kasecreme, veredelt mit
feinem Zuckersirup und geraspelten Pistazien * ¢ "

94 Arabesque Eis cluwlyl @338 ! @
Safran, Pistazie und Vanille in cremiger Harmonie, garniert mit geraspelten Pistazien ¢ "

95 Créme Brilée a I'Orange «Jgy 355 @4

Klassische Vanillecreme mit feiner Orangennote und karamellisierter Zuckerschicht © "

96 Chocolate Date Rolls «iJSgidls sadl dgy @ \Y 4
Cremig weiche Réllchen aus Datteln und Kakao, verfeinert mit Vanille und garniert mit
geraspelten Pistazien ™

97 Espresso Affogato 354all s @i)S &l& 4

Cremiges Vanilleeis mit heiBem Espresso libergossen, garniert mit geraspelten Pistazien ® "

7.90

7.90

7.90

7.90

7.90

6.90

5.90

Bitte beachtet unsere Kiichenoffnungszeiten auf Google. Alle Preise in Euro & inkl. Mehrwertsteuer.

CKontakt Legende
e

arabesque-essen.de gegrillt
@ @arabesque_essen 7 vegetarisch
@ info@arabesque-essen.de wg Vvegan

@ catering@arabesque-essen.de @ w@ Vvegetarisch | vegan moglich

STOP GATEKEEPING!
. 3 ! @arabesque_essen
Markiert uns jetzt in eurer Story =
b Dankeschon!
Eure Engsten werden’s euch danken!
Allergene: Zusatzstoffe:
Allergene nach LMIV Anhang II (einschlieBlich Erzeugnisse daraus) Alle Getranke konnen Sulfite, Farbstoffe und Spuren von Allergenen enthalten

A Glutenhaltiges Getreide H Schalenfriichte/Nusse 1 mit Farbstoff 8 mit Milcheiweil3 (bei Fleischerzeugnissen)
B Krebstiere I Sellerie 2 mit Konservierungsstoff 9 koffeinhaltig
C Eier ] Senf 3 mit Antioxidationsmittel 10 chininhaltig
D Fisch K Sesamsamen 4 mit Geschmacksverstarker 11 mit SGURBungsmittel
E Erdnisse L Schwefeldioxid/Sulfite 5 geschwefelt 12 enthalt eine Phenylalaninquelle
F Soja M Lupine 6 geschwarzt 13 mit StRholz

G Milch/Laktose N Weichtiere 7 mit Phosphat 14 enthalt Nitritpokelsalz



Getrinke
O b g sinall

CMineralwasser

Gerolsteiner Medium | Naturell FI.0.251 3.20
FI.0O.751 7.90

cHausgemachter Hpran o

Erfrischendes Joghurtgetrank © Glas 0.21 3.20

Im Glas oder in der Karaffe zum Teilen Glas 0.41 4.90

Karaffe 0.51 5.90

cS(ftdrinks

Cola"**"" Original | Zero® F.0.21 3.20 Schweppes

g Indian Tonic Water *'° F.0.21 3.90

Fanta'*’ | Sprite *’ Fl.0.21 3.20 e '

anta, " RSRLIS Original Bitter Lemon '° F..O.21 3.90
Spezi " 021 320  American Ginger Ale”’ FI.0.21 3.90
Alle auch erhaltlich in 041 490 Classic American Coke Float & 5.90

Cola mit einer Kugel Vanilleeis '3

Limos und Fistees
Granini Limo 3 @ Arabesque Limonade @ 7.50
Limette - Zitrone F.0.331 3.90 Orange, Minze, Zitrone, Holunderbliite *°
Orange - Lemongras FI.0.331 3.90 Granini Eistee
Pink Grapefruit- Cranberry ~ FI.0.331 3.90 Zitrone | Pfirsich FI.0.33] 3.90

CFruchtiges

Saft & Nektar 0.21 3.50 Schorle 0.21 3.20
Ananas | Maracuja | Rhabarber Ananas | Maracuja | Rhabarber

Alle auch erhaltlich in 041 5.20 Apfelschorle’ 0.21 3.20
Granini Apfel | Orange FI.0.21 3.90 Alle auch erhéltlich in 041 490

CAperitifs
Aperol Spritz 6.50 Kir Libanon 5.50
Aperol, Prosecco, Orange, Eis, Soda "** Créme de Cassis, libanesischer WeiRwein *

Sarti Spritz 6.50 Martini Bianco | Rosso 4cl 5.50
Sarti, Prosecco, Limette, Eis, Soda "*? Klassischer Wermut ~"*?

Campari Spritz 6.50 Prosecco .11 550
Campari, Prosecco, Orange, Eis, Soda "**"" Trockener Schaumwein -

Limoncello Spritz @ 6.50 Shirley Temple alkoholfrei @ 6.50
Limoncello, Prosecco, Zitrone, Eis, Soda Ginger Ale, Grenadine, Zitronensaft "***

cHausweine aus dem Jibanon g

Der Libanon zahlt mit seiner 7.000 Jahre alten Weinkultur zu den altesten Weinlandern der Welt.
Von Chateau Musar bis Chateau Fakra und Massaya - erlebe Vielfalt und Geschichte im Glas. Ob
Rosé, Weil3 oder Rot - unsere Auswahl an Spitzenweinen ladt zum Geniel3en ein.

Offene Weine findet ihr auf dem Tischstander, Glaser 0.21
Flaschenweine in unserer grol3en Weinkarte mit noch gréf3erer Auswahl. Flaschen 0.751



GBiere

Almaza

Das bekannteste Bier des Libanon - knackig, rein und erfrischend, mit feiner Fl. 0.331
Malznote, leichter Kérnigkeit und einem Hauch von Mais. *

Krombacher vom Fass " 0.31

0.51
Krombacher Weizen * FI.O.5 |
Krombacher Alkoholfrei * FI.0.33 |
Schlésser Alt* FI.0.331

Arak @

Arak Brun (53% Vol.)

Libanesischer Anisschnaps aus Trauben und Anissamen, zwei Jahre in
Tonkrugen gereift. Traditionell eisgekihlt und mit Wasser serviert.

Opirituosen

Absolut Vodka 4cl
Sierra Tequila Blanco 4cl
Bacardi Carta Blanca Rum 4cl
Whiskey

Jim Beam Bourbon 4l
Jack Daniel’s Whiskey 4cl
Chivas Regal Scotch 4cl
Gin

Tranquery London Dry Gin 4cl
Roku Japanese Craft Gin 4cl

CArabische ¢Heifpgetrinke

Chai
Klassischer Schwarztee nach
arabischer Art

@gffee & Clea

Feinster Genuss aus unserer Siebtragermaschine - zubereitet mit hochwertigen Lavazza-

3.90
5.90

5.50
3.90
3.90

4.50
4.50
4.50

4.50
5.50
6.50

5.50
6.50

1.90

Krombacher Radler * FI.0.33 1
0.51
Krombacher Weizen alk.fr.”  Fl.0.5]
Krombacher Radler alk.fr.” Fl.0.33 |
Vita Malz*' FI.0.331
Glas 2
Flasche 0.71

CDigestifs
Ramazzotti 4l
Averna' 4cl
Sambuca’ 4cl
Grappa Andrea da Ponte 4cl
Baileys Original Irish Cream © 4cl
Linie Aquavit 4cl
Limoncello @ 4cl
Rémy Martin VSOP Cognac ' 4cl

Mocca
Traditioneller arabischer Kaffee aus
Kardamom, st aufgebriht

Bohnen. Vom kraftigen Espresso bis zum erfrischenden Iced Coffee Latte.

Café Créeme "
Espresso '’
Espresso Macchiato °''
Espresso Doppio "

Sweet Latte

Vanilla ® | Hazelnut ®"" | Caramel ®'

Frischer Minztee
Schwarzer Tee Fein, aromatisch

Schwarzer Tee mit frischer Minze "

3.40
2.60
2.90
3.90
4.70

4.20
3.40
4.20

Latte Macchiato ©"
Cappuccino *""
HeiRer Kakao ©
Milchkaffee °''

Iced Coffee Latte @

Vanilla ® | Hazelnut ™' | Caramel ®'

Griiner Tee Fein, herb "
Friichtetee Fruchtig, erfrischend

Krautertee Ausgewogen

4.50

3.90
5.90

5.50
3.90
3.90

3.90
49.-

4.50
4.50
4.50
4.50
4.50
4.50
4.50

7.50

2.80

4.20
3.90
4.20
4.20
4.90

3.40
3.40
3.40



